
Sinatur-
hotellerne



Vores historie
o Ejet af Danmarks Lærerforening

o Ansvarlighed har altid været en del af vores DNA

o GreenKey i 1995

o Egen vindmølle i 1997

o Navnet Sinatur kom til i 2007

o Økologisk Spisemærke Bronze i 2013

o Økologisk Spisemærke Sølv i 2018

o Udarbejdet GHG-regnskab siden 2019

o B Corp-certificeret som eneste hotelkæde i Norden i 2020

o Medlem af UN Global Compact i 2020



Vores værdier GastronomiNaturNærvær



Sådan lyder vores samfundsambition:

Sinatur driver hotel på 
naturens præmisser.



Sinaturs 2030 strategi
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Bedst for mennesker

Sinaturs medarbejdere 
er vores vigtigste aktiv 

Vi har skabt en livgivende 
kultur, hvor mennesker 

trives og udvikler sig

Vores 2030 mål

Vi har gjort vores fag 
relevant og attraktivt for 
kommende generationer

Vores 2030 mål



Det er medarbejderne 
der får samfunds-
ambitionen til at leve 
i hverdagen

o Alle mennesker har en rolle at spille og en plads at indtage i den 
store sammenhæng

o Vi har respekt for hinanden, og vi giver dem, der vil og deler vores 
kærlighed til naturen, mulighed for at bidrage og gøre en forskel

o Vi har branchens mest ambitiøse team af 
bæredygtighedsambassadører, der sikrer videndeling og hjælper 
kollegerne med at involvere og engagere vores hotel- og 
konferencegæster

Bedst for mennesker



Bedst for mennesker



Bedst for mennesker



Mad med Holdning

Gastronomien er 
hjertet i Sinatur

Vi er klimapositive og 
binder mere CO2, end vi 

udleder

Vores 2030 mål

Vi øger biodiversiteten 
mere, end vi forringer den

Vores 2030 mål

Madspild er maks. 60 g pr. gæst/dag  

Reduceret CO2 mængden for kød med 
20% pr. gæst.

Andelen af danske madvarer er 75%.

I 2023 har vi særligt fokus på bla.: 



Maden i Sinatur
o Danske madtraditioner med ny inspiration

o Maden smager af området og af sæsonens lokalt dyrkede råvarer

o Mere grønt, mindre oksekød og kød generelt

o Dyrevelfærd

o 60-90% økologi – men det lokale vægter lige så højt

o Alt hvad vi serverer i 2030, skal være dansk-produceret

o Ingen appelsinjuice, bananer eller ananas

o Ingen oversøiske vine eller andre råvarer

Mad med Holdning



Mad med Holdning



Forbrug uden spild

Fra mere til bedre

Vi er klimapositive og binder 
mere CO2, end vi udleder

Vores 2030 mål

Vi øger biodiversiteten 
mere, end vi forringer den

Vores 2030 mål

CO2 neutrale i scope 1 og 2.

Reduceret scope 3 udledning med 20%.
Alle primære leverandører har underskrevet 

leverandørkodeks og handleplan.

I 2023 har vi særligt fokus på bla.: 



Vores energi

o Vi køber kun vindmøllestrøm

o Vi har vores egen vindmølle, solcelleanlæg og flisfyr

o Dashboard til måling af forbrug i scope 1 & 2

o Ingeniørfirma har kortlagt vores forbrug, så vi kan udarbejde 
emissionsplan og investeringsplan

Forbrug uden spild



Vores leverandører

o Vores mål er, at alle de produkter vi køber og bruger er 
certificerede eller fra ansvarlige virksomheder

o Vi har reduceret antallet af leverancer med 47% Introducerede i 
2022 et ambitiøst leverandørkodeks og handlingsplan for alle 
Sinaturs leverandører

o Det betyder, at vi er målrettede i valget af vores leverandører – og 
vælger leverandører, der deler vores værdisæt

Forbrug uden spild



Forbrug uden spild



Forbrug uden spild

Nogle af vores 
seneste 
strategiske 
partnerskaber

o Sigurd Müller Vine: Leverer en økologisk Sinatur-vin med bæredygtig 
emballage og transport. Den giver så vidt vi ved den mest bæredygtige vin, vi 
kan købe. Vinene lanceres på hotellerne i 2023. 

o De Forenede Dampselskaber: Levering af linned og uniformer til vores 
medarbejdere af enten specialudviklede eller genbrugte materialer. 

o HOUE: De første havemøbler produceret af HOUE bestående udelukkende af 
hård plast indsamlet fra Sinaturs hoteller er landet på Frederiksdal. Bliver 
indført på de øvrige hoteller i takt med, at eksisterende havemøbler skal 
udskiftes.

o Papirværk:  Samarbejdet er blevet udvidet, så de nu samler alt papir fra alle 
hoteller og sikrer genanvendelse, bl.a. til brug i Sinaturs egne papirbaserede 
materialer. Aftalen er indgået og den fulde udrulning sker i 2023. Vi har dog 
taget glæderne lidt på forskud og produceret en kunstplakat på eget 
genbrugspapir sammen med Papirværk, som blev benyttet som julegave til 
kunder i 2022. Overskuddet fra salget doneres til Den danske Naturfond. 

o Renli: I samarbejde med Kaffe Bueno har vi lanceret en wellnessserie, hvor 
Kaffe Bueno samler kaffegrums og behandler det, så det kan indgå i 
hudplejeprodukter. Serien Renli er tilgængelig på alle seks hoteller, og 
indsamlingen af kaffegrums til produkterne udvides i 2023 fra kun at omfatte 
Frederiksdal til også at inddrage de øvrige fem hoteller. 



Vores affald

o Vi forsøger at minimere vores store mængde af affald

o Vi affaldssorterer og genanvender 72% 

o Alle vores papirservietter er udskiftet til servietter uden lim, så de 
kan smides i madaffaldsspandene

o Vores leverandører tager emballage med retur

o Vi måler vores madspild

o Fokus på, at minimere småt brændbart til et minimum

Forbrug uden spild



En tydelig stemme

Vi deler vores 
begejstring

Vi har inspireret vores 
gæster til at tage større 

ansvar for naturen

Vores 2030 mål

Vi har inspireret flere 
virksomheder til ansvarlig 

virksomhedsdrift

Vores 2030 mål



En tydelig stemme – vi deler vores dilemmaer



Vi når længere 
sammen

o Folkemødet

o Klimafolkemødet

o E-Smiley – madspild

o Marius Pedersen

o Abena

o Den Danske Naturfond

o Økologisk Landsforening

En tydelig stemme



En tydelig stemme



En sund forretning

Sund og solvent 
forretning

Vi har redefineret 
standarden for, hvad hotel- 

og konferenceophold er

Vores 2030 mål

Vi har skabt mere værdi 
for samfundet og 

naturen, end vi har taget

Vores 2030 mål



Nogle af vores 
successer…

o Verdens Bedste indkøber

o EU’s Miljøpris

o Bedre pipeline end nogensinde

o Invitationer til partnerskaber

o Dobbelt så mange besøgende på vores hjemmeside

o Flere uopfordrede ansøgninger

o Endnu mere engagerede medarbejdere

o Kåret til ”Bedste Hotelkæde” 

o Kåret til ”Bedste Madkoncept” 

En sund forretning



Vi gør, som naturen 
siger. Naturligvis.
Kontakt: Claus Nielsen – clni@sinatur.dk
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